TOP ALIMENTACION GOURMET Y COCINA

Sresenfiomos ias principales empresas de sectores tan importantes como el Pan Artesano, AOVE, Cocina y Conservas que nos muesiran sus productos para una comrecta y exquisita alimentacion.

O MUINO DE CUINA

Hoy gueremos ensenaros nuestro pan de cada dia, empezando
por nuesiros origenes. O Muino de Cuina es uno de los pocos mo-
Inos gue actualmente sigue en pleno funcionamiento e intenso
crecimiento. Estamos hablando de molinos de agua y cormiente
ge peedras. Desde 1.918, cuando se fundd, a dia de hoy pocos
gics ha parado.

Por nuesfra perseverancia y compromiso,hoy nues'rrcs harinas
nocen disfrutar a prestigiosos panaderos,reposteros, fiendas gour-
met. supermercados y de la buena mesa diariamente.Fabrica-
mos 11 clases de harinas diferentes, la mayor parte con cereales
gallegos como: harinas de trigo callobre, harinas de frigo freme-
sno. harinas de centeno,harinas de maiz, harinas castellanas, de
Assunas{harinas de espelta) y harinas de gran fuerza.

Nueshos clientes suelen ser personas comprometidas con la ela-
boracion arfesanal y saludable. Bl distintivo mas caracteristico de
mueshos productios es la artesania libre de ningun tipo de aditivo.
Obowviomente no fabricamos cantidades muy elevadas de harina
comparada con las harineras industriales, pero si podemos ga-
ranfizar gue nos lleva mas tiempo fabricarlas y eso se nota a la
hora de consumirias, en sus aromas, en su color nctural y en la
conservacion de los productos mmmesrecomg- - e,
fincles, que desgraciadamente |3 ‘
cuesia cada vez mas encon- S
Seguimos con la misma esencia |

¥ pasion que nuestros antepa-
sados. Eso es lo que diferencia
nuesiros productos desde 1.918.

Tienda: eimolinodelagbuelo.com / eimolinodeiabuelo@gmali.com
Rug do ric 19.34500 Lalin -Pontevedra / Tif: 984682737

ANDEMEN GROUP

En Andemen Group, somos fabrican-
. fesde lregodems de acero inoxida-

- Nuestros fregaderos son de acero

_ inoxidable AISI 304 18/10. Su espesor
de chapa es de 1.2mm, siendo el
mas grueso enire los fregaderos de
uso domeéstico. Todos los modelos son
polivalentes por la variedad de tipos
de instalacion que ofrecen. Ademas del acabado bdasico en acero,
dsponemos de otfros acabados fotaimente innovadores, como son
el rosé y el negro anfracita. Como novedad, hemos intfroducido un
nuevo fratamiento a foda nuesira gama de fregaderos, basado en

a nanotecnologia.

La cocina es un lugar donde se manipulan foda clase de alimentos
v donde la ufilizacion del fregadero es maxima. Teniendo esto en
cuenta hemos disenado este nuevo recubrimiento con el que con-
seguimos gue el fregadero se manienga libre de bacterias, especial-
mente la Escherichia coli, Saimonelia y Listeria. o

De esta manera logramos que este tratamiento de nanoparticulas,
ayude a mejorar la limpieza del fregadero y, a su vez, favorezca la
higiene de! mismo para poder utilizario de forma
nabitual. Ademas, este procedimiento confiere

o fregadero una propiedad antihuellas, dando
respuesta a la demanda del mercado.

¥ en todo ello cumplimos siempre con los estan-
dares de calidad mas exigentes.

$& Alexander Fleming, 12, Nave .
Porgue Tecnoldgico. 46980 Paterna {Valencia)

s/ /ondemengroup.com / info@aondemengroup.com / 760 220084

PICUALIA

PICUALIA. COMPANIA LIDER EN EL SECTOR DEL AOVE

NuSsho compania surge en el ano 2009 con la fusidon de Agricala de Bailén

y Virgen de Iocueca, dos cooperativas oleicolas de Bailén (Jaén) fundadas -

noce cas un siglo. Picudlia, una potente y moderna almazara, cuyo nombre
hoce referencia a la variedad de aceituna cultivada: picual. Dicha variedad
=5 lo gue mds antioxidantes naturales contiene y, por tanto, la mas saludable.

Somos una de las empresas mas innovadoras y reconocidas del sec'ror en la
sloboracion y comercializacion de aceites de oliva de cosecha propia y de
ofic calidad. Tenemos el reconocimiento de premios y distinciones nacionales
e intfemacionales como el Mario Solinas del COI o el nimero 1 de Espana en
ic preshgnoso Guia lberoleum. En 2016 fuimos nombrada Mejor Almazara de
Espaia segun la Asociacion Espanola de Municipios del Olivo (AEMO) y ateso-
ramos mas de 50 premios nacionales e infemacionales.

Hemos concebido un nuevo modelo de aimazara 100% visitable, con el que
creamos un innovador modelo de negocio: el Oleoturismo. En él ofrecemos
servicios profesionales. espacios para la celebracion de eventos y Congresos
y un restcurante denfro de la bodega: primer concepto gastrondmico de res-
tauracion y bodegas de aceite del mundo.

Nuesiro modeio de produccion eco-friendly esia certificado a nivel nacional
e infernacional.produciendo zumos de aceituna con la mayor garantia y fra-
zabidad.

en pases como Ingiciena. fron-

CiC Pme' S m. ALS.'C Arabia - = -:f:_::‘:i:g e
Juck, Emiratos Nmes. Estodos ==

una de ias poces

info@picualiacom / +34 953 670 565

FORN GIL

¢ Cuanto tiempo llevais en el sector y cual es vuesiro origen‘?
Los antecedentes mas remotos de O
nuestra familic se remontan a la 3 -
hermana de mi bisabuelo, Teresa
Miranda, junto con su marido José ;

Pamies. Bllos empezaron hace unos i S Ngae

...........
...........

130 afnos en Reus (sobre el 1890). Mi B, ;“*

bisabuela, Maria Ved, emprendié ,
el negocio en Tamagona en 1945, e
En 1955 mi abuela, Rosa Mirandaq,

se casd con Gerardo Gil y abrieron la primera panaderia en Sit-
ges. Después Sabadell y finalimente en el ano 1971 se instalaron
en Barcelona.

¢ Cudles son los productos o servicios fundamentales que ofre =éis?
En la calle Navas de Tolosa 263 ofrecemos venta de pan, hHolie-

ria y pasteleria arfesana. Ademds tenemos dos tiendas ccn de-

gustacion, en la calle Bofarull, 49 y calle Gran Via 942 (todcs en
Barcelona).

Hablanos un poco del perfil de tus clientes.
Tenemos dos tipos de clientes: los que buscan las formulocnones

. | més tradicionales, como pastissets, carquifiolis o magdalenas, y los

que vienen a por nuestros productos mds actuales e innovadores,
como pcm de centeno, espelta, maiz, circuma, entre otros.

LQué consideras que os hace Unicos o especiales?
Nuestro Slogan: Tradicion + Innovacion = + Calidad. Es decir, el

5 = “know how" heredado de 4 generaciones, junfo con las ganas y

pasion por la panaderia de un equipo joven.
FOr7? - www.forngil.com -
e w i Gerard Gii 933522808

"ACEITES

Aceites OLIVSUR nacié en 2019, fruto &
del esfuerzo y dedicacion de la fami- ¢
lia Serrano por compartir el legado fa- &

‘miliar transmitido durante generacio- & &

nes: el Aceite de Oliva Virgen Exirade §#
calidad superior gue obtienen de sus
propios olivos en Ubeda (Jaén), cuna &
de los-mejores aceites del mundo, a §&
las faldas de Sierra de Cazorla y Magi- &
na y en pleno Valle del Guadalquivir. g

Solamente siendo participes en fodo § = o
el proceso productivo se puede ga- 5
rantizar la maxima calidad del producto. Es por esto que los miem-
bros de la familia estan involucrados personalmente en todas las
fases, desde el campo a la mesa, esforzdndose a diario por hacer
sentir al consumidor como uno mas de la familia.

En su empeno por acercar el Aceite de Oliva Virgen Extra a todos los
consumidores, OLIVSUR ofrece una amplia gama de productos para
cada ocasion: Premium, Gourmet y Familiar. Asi como diferentes va-

_riedades: Picual yArbequlna.

_El buque insignia es su aceite de cosecha temprana OLIVSUR PRE-
~ MIUM PICUAL. Este aceite atesora numerosos premios nacionales e

internacionales por su calidad y complejidad organoléptica. Ade-
mas, ha sido reconocido por la prestigiosa guia lberoleum como uno
<31¥ S5 i de los disenos mas elegantes y exclusivos del pano-
@ *T,,? rama nacional. Esto lo convierte en un excelente
o & . aliado en tu mesa para aportar un toque extra de
<calidad y distincién.
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www,oﬁvsur.com { info@olivsur.com

st 953 039 748 / 649 216 941
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tes inciuidos:

ishwes: | 21 90€(438EM | 23.07€ 4,61 €/ |

| 30 liwres: 21,10€@.22€/M | 2227€ (4,45 €M

Para obtener M_Men el carmito de la compra de
www.aceiteagustin.com, aplique el cupén descuento: ABC

2 Aceite Agustin empresa dedicada al culfivo del olivar en Jaen

desde hace varias generaciones, comercializa un excelente Aceite

. de Oliva Virgen Exira, variedad picual. SERVICIO A DOMICILIO con
20% de DESCUENTO, '

At
R _.ff-:'r E
-

www.aceilteagusiin.com / infoSaceifteagusiin.com
915972641 / 678072721 {(WhaisApp)

] o los Estados Unidos.

CONSERVAS HOYA, S.A.

“Conservando sus productos con historia y experiencia en calidad™
La empresa CONSERVAS HOYA, S.A. fue fundodo en 1940 por D. To-
mas Hoya Hedilla.

A lo largo de todos estos anos, esta empresa
ha ido consoliddndose en el mercado na-
cional e iniciando, paso a paso, una lenia
pero continuada expansién internacional
que la ha llevado a introducirse en paises
como Francia, Bélgica, ltalia, Egipto, Japon
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Calidad, fradicion y futuro.
La trayectoria de CONSERVAS HOYA, SA ha estado jglonoda desces
hace décadas por la frme voluntad de su direccion de ofrecer g sus
clientes una perfecta conjugacion entre calidad y servicio. Para o-
grarlo, la empresa ha contado con el aval de mas de ochenta ofos
de experiencia y, sobre todo, con el dinamismo de una famiia gue ha

sabido adaptarse a los cambios tecnoldgicos del mercado. ncormpo-

rando novedosos sistemas de gestion.

Sus modernizados procedimientos de manipulacion. eloboroc:.on y
envasado estdn basados en rigurosos y constantes coniroles de cal-
dad, cosa que les situa en las condiciones éptimas de dar respuesia
a las necesidades del mercado establecimiento las estrategias ade-
cuadas con €l fin de aumentar el prestigio de sus productos.

En lo que hace referencia a las anchoas, CONSERVAS HOYA, SA cuen-
ta con cinco marcas comerciales propias: “HOYA linea Oro”, “HOYA™
“EL PROGRESQ", “CAPITAN" y “LA BALIZA".

La oferta de nuestra empresa se complementa con ofros procuctios
del mar, como mejillones y chicharrillos en escabeche, sardiniias en
aceite de oliva y en vegetal, ensalada de cangrejo y patés de pes-

cado y de marisco en cinco variedades: cobracho langosta, saimon.

anchoa y centollo.

Pol. Ind. “Las Marismas”, C/Cablido, s/n 39740 Santofia - Cantabric
+34 9424480142 / www, conservashova.es

OLIVAPALACIOS

Olivapalacios, S.L. es una empresa familiar tradicionaiments -
mersa en el mundo de la agricultura. El amor hacia un procucio
clave en nuestra gastronomia y la creciente tendencia hacia ‘o
alimentacion saludable les impulsd, hace ya diez anos, a culfivar
su magnifico olivar sobre singulares tierras calatravas de origen vol-
cdnico bajo el particular microclima manchego y a elaborar, con
produccioén propia, aceite de oliva virgen extra (AOVE) de alia ca-

¥ lidad envasado en elegantes y distintivas botellas de vidrio, para los

consumidores mas exigentes. Un producto 100% natural, saludabie
y lleno de sabor..

Su almazarag, situada en medio del olivar para salvaguardar fodo €!
frescor, aromas y nutrientes de las aceitunas, esta@ equipada con la
mas alta tecnologia y en ella se siguen los mas esfrictos estandares
de calidad en cada parte del proceso de elaboracion, siempre sos-
tenibles y respetuosos con el medio ambiente.

Su AOVE se distingue por tener un perfil sensorial, complejo € infen-
so, de aroma y sabor fresco, que destaca por sus matices afrufados
y herbdceos, y por el alto contenido en acido oleico que o hace
tan saludable. Por ello, recibe cada ano mas de freinta medalias
de oro y los maximos galardones en numerosos CoONCUrsos infema-
cionales, que lo posicionan, por tercer ano consecutfivo, numero 1
del mundo en varie- | |

dad Picual, segun el &

prestigioso ranking The & &=

EVOO World Ranking.
Por tanto, se considera " i s
el AOVE Palacio de & :
Los Olivos excelente. T et

. .;.‘.f e

www,,oﬁvapc!aio - / @palaciodelosolivos
infc@olivopaiocios.es /91308 24 82

VINAOLIVA

Viiaoliva es una cooperativa de segundo grodo cCoOmpuUesio por
miles de familias de agricultores que, con su esfuerzo. lucha & -
sidn, se unieron en 1998 para generar riqueza en su fiema. Tenan
una mision muy clara: la de construir una vida digna para sus heos
elaborando productos de calidad. Y siempre con el orgulio y &
sentimiento de frabagjar en Exiremadura.

Desde entonces ya son mds de 20 anos produciendo vinos con
Denominacioén de Origen y Aceite de Oliva Virgen Exira (AOVE].
Productos dirigidos a un publico que busca el consumo de aceile
responsable, de calidad y que estd presente en una docena de
paises de todo el mundo,

Vifiaoliva solamente envasa AOVE
por lo que continuamente se ven
motivados a mantener sus instala-
ciones modernizadas, con el fin de
poder satisfacer la gran demanda -

del mercado. Pero su secreto princi-
pal reside en la elaboracién de ese
Aceite de Oliva Virgen Exirg, Unica &5
y exclusivamente con las aceitunas &
de sus socios cooperativistas de pri- s

mer grado. De esta manera garanti-
zan al consumidor final un producte
de calidad con origen en Exirema-
dura, lo que supone una gran ven-
taja competitiva para todos los que :
pertenecen al grupo Vifaoliva.

www . vingolivo.com
info@vinooliva.com / +34 %24 67 73 21




